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Poradnik opracowania i wdrazania
systemu HACCP - gastronomia

Cena 94,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin

Opis produktu

Zgodnie z rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywczych, ktére jest aktem nadrzednym stosowanym bezposrednio we wszystkich krajach Unii Europejskiej oraz z
ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, kierujacy zaktadem ma obowiazek wdrozy¢ i stosowac zasady systemu
HACCP.

Autorka - specjalista Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do spraw nadzoru nad zywnoscig w sposéb przystepny, na podstawie
przyktadowej restauracji, wyjasnia, jak wdrozy¢ i stosowac zasady systemu HACCP w zaktadzie gastronomicznym. Kazdy
etap wdrazania zasad systemu, szczegétowe opisy produktéw, analiza zagrozen, wyznaczanie krytycznych punktéw
kontrolnych, zostaty zilustrowane odpowiednimi przyktadami.
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