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Opis produktu

symbol: HAC789

objetos¢: 196 str.

format: A4

wydanie: 2004

ISBN: 83-71879-42-3

Zgodnie z rozporzadzeniem nr 852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych oraz ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia. Funkcjonowanie systemu powinno by¢ dokumentowane. Opracowanie przygotowane przez doswiadczonego
technologa, przewodniczacego zespotu HACCP w zaktadzie branzy spozywczej, obejmuje wzorcowe procedury i instrukcje wraz
z formularzami stuzgcymi do dokonywania zapiséw, niezbedne przy opracowywaniu zaktadowego systemu HACCP.
Nadzorowanie stanu sanitarnego

Budynki i pomieszczenia

Instrukcja dopuszczenia do pracy pracownika zatrudnionego bezposrednio w produkcji

Instrukcja pracy na stanowisku pracownika produkcji

Instrukcja pracy na stanowisku pracownika odbioru surowca

Instrukcja pracy na stanowisku operatora pakowaczki

Instrukcja wprowadzania gosci i oséb wizytujacych zaktad

Procedura

Kontrola i badanie procesu i wyrobu

Nadzorowanie dodatkdéw i opakowan do produkcji

Przechowywanie i dostarczanie wyrobdéw gotowych

Nadzorowanie dokumentéw dotyczacych wyrobu

Postepowanie z wyrobem niezgodnym w procesie produkcyjnym

Postepowanie reklamacyjne

Mycie i dezynfekcja

Instrukcja postepowania ze srodkami myjgcymi i dezynfekujgcymi

Instrukcja mycia i dezynfekcji grupy sprzetu czystego

Instrukcja mycia i dezynfekcji grupy sprzetu brudnego

wygenerowano w programie shopGold


https://ksiegarnia.warszawa.pl/procedury-i-instrukcje-zakladowego-systemu-haccp-z-formularzami-do-zapisow-p-20039.html
https://ksiegarnia.warszawa.pl/procedury-i-instrukcje-zakladowego-systemu-haccp-z-formularzami-do-zapisow-p-20039.html

Instrukcja postepowania w czasie usuwania awarii
Instrukcja mycia mechanicznego w obiegu zamknietym
Instrukcja mycia w systemie CIP

Instrukcja mycia recznego

Instrukcja badania czystosci linii technologicznych
Deratyzacja i dezynsekcja

Instrukcja nadzorowania $mieci, odpaddw i sciekéw
Instrukcja nadzorowania szkodnikéw

Nadzorowanie maszyn i urzadzen do produkcji
Nadzorowanie wyposazenia do kontroli i badan
Nadzorowanie sprzetu do kontroli i badan na produkcji
Nadzorowanie podtozy i odczynnikéw chemicznych
Nadzorowanie czynnikéw energetycznych
Nadzorowanie Srodkéw transportu

Badanie wody

Nadzorowanie wody

Instrukcja postepowania w przypadku wynikéw badania wody niezgodnych z wymaganiami
Odbiér surowca do produkcji

Audyt systemu HACCP

Nadzorowanie przepiséw

Dziatania korygujace i zapobiegawcze
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