Spis tresci

Wstep — komentarz do dokumentacji

Cze$¢ I - Magazyn chlodniczy w hurtowni ogblnospozywczej
1.

Czes$¢ 11 — Magazyn-mroznia w hurtowni ogoélnospozywczej
1.

Plan HACCP dla magazynu hurtowego $rodkéw spozywczych wymagajacych
przy przechowywaniu temperatury chtodniczej

opis srodkéw spozywczych wymagajacych przy przechowywaniu temperatury chtodniczej
schemat postepowania z artykutami spozywczymi w hurtowni spozywczej wymagajacymi
przy przechowywaniu temperatury chtodniczej

arkusz identyfikacji zagrozen dla érodkéw spozywczych w sprzedazy hurtowej,
wymagajacych przy przechowywaniu temperatury chlodniczej

arkusz kontroli CCP dla artykutéw spozywczych w sprzedazy hurtowej, wymagajacych
przy przechowywaniu temperatury chodniczej

Instrukcje systemu HACCP (magazyn hurtowy chtodniczy)

Instrukcja monitorowania CCP1 (przyjecie towaru do magazynu chiodniczego) i dziatan
korygujacych + Karta monitorowania CCP1

Instrukcja monitorowania CCP2 (przechowywanie artykutoéw spozywczych w magazynie
chtodniczym) i dziatan korygujacych + Karta monitorowania CCP2

Instrukcja monitorowania CCP3 (transport $rodkéw spozywczych w warunkach
chtodniczych) i dziatan korygujacych + Karta monitorowania CCP3

Instrukcja weryfikacji systemu HACCP

Instrukcja prowadzenia dokumentacji i przechowywania zapiséw w hurtowni
ogdlnospozywczej

Plan HACCP dla magazynu hurtowego $rodkéw spozywczych wymagajacych

przy przechowywaniu ujemnej temperatury

opis $rodkéw spozywczych wymagajacych przy przechowywaniu ujemnej temperatury
(mrozonki)

schemat postepowania z mrozonkami w hurtowni spozywczej (magazyny-mroznie)
arkusz identyfikacji zagrozen dla mrozonek w sprzedazy hurtowej

arkusz kontroli CCP dla mrozonek w sprzedazy hurtowej

Instrukcje systemu HACCP (magazyn hurtowy-mroznia)

Instrukcja monitorowania CCP1 (przyjecie towaru do magazynu-mrozni) i dziatan
korygujacych + Karta monitorowania CCP1

Instrukcja monitorowania CCP2 (przechowywanie mrozonek w hurtowym magazynie-mrozni)

1 dziatan korygujacych + Karta monitorowania CCP2

Instrukcja monitorowania CCP3 (transport mrozonek) i dziatan korygujacych
+ Karta monitorowania CCP3

Instrukcja weryfikacji systemu HACCP

Instrukcja prowadzenia dokumentacji i przechowywania zapiséw w hurtowni
ogdlnospozywczej
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Czes¢ ITT — Magazyn artykuldw spozywczych trwatych w hurtowni ogélnospozywczej
niewymagajacych przy przechowywaniu obnizonej temperatury ................................... 111
1. Opis srodkéw spozywcezych niewymagajacych przy przechowywaniu obnizonej temperatury
2. Schemat postgpowania z artykutami spozywczymi w hurtowni spozywczej niewymagajgcymi
przy przechowywaniu obnizonej temperatury

3. Arkusz identyfikacji zagrozen dla srodkéw spozywczych w sprzedazy hurtowej,
niewymagajacych przy przechowywaniu obnizonej temperatury

Czes$¢ IV — Instrukcje dobrej praktyki higienicznej + Karty zapisow z wykonywanych czynnosci
stosowane w hurtowni ogélnospozywczej sktadajacej sie z magazynéw: chtodniczych, mrozni,
art. spozywczych trwatych niewymagajacych przy przechowywaniu obnizonej temperatury.......... 117

1. Utrzymanie higieny otoczenia zaktadu

2. Higiena osobista i higiena na stanowisku pracy

3. Utrzymanie czystosci i higieny w hurtowni spozywczej
— Karta kontroli mycia i dezynfekcji magazynu

4. Instrukcja przyjecia towaru do poszczegdlnych magazyndéw hurtowni spozywczej
oraz sposob ich magazynowania

— Karta kontroli przyjecia towaru do hurtowni

— Karta kontroli temperatury i wilgotnosci w magazynie artykutéw spozywczych trwatych
niewymagajacych przy przechowywaniu obnizonej temperatury

— Karta reklamacji towaru

Instrukcja zatadunku i transportu towaru z magazynu do odbiorcy

Instrukcja zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami

Instrukcja przyjecia urzedowej kontroli, 0séb wizytujacych zaktad

Protokét szkolenia wewnetrznego/zewnetrznego pracownikéw hurtowni ogdlnospozywczej
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Karta kontroli wewnetrznej



